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EP2 - Technologie – 3ème partie : Tâches liées au suivi, à la commercialisation des produits alimentaires 
et au contexte juridique et économique de l'alimentation 
 
 

SAVOIR-FAIRE QUESTIONS ANNEXES  BAREME EVALUATION 

1-12 Déterminer tout, ou partie, des 
besoins en produits 

1.1 

1.2 

1.3 

A 7 points 

 

1-24 Exposer les produits et 
compositions 

2.1 

2.2 
B 6 points 

 

1-11 Identifier les caractéristiques 
des produits du point de vente 

3.1 

3.2 

3.3 

C 9 points 

 

1-42 Participer à la création 
d’événements gastronomiques, à la 
mise en valeur de spécialités 
régionales : animation, promotion, 
dégustation 

4.1 

4.2 
D - E 10 points 

 

1-42 Participer à la création 
d’événements gastronomiques, à la 
mise en valeur de spécialités 
régionales : animation, promotion, 
dégustation…  

5.1 

5.2 
F 8 points 

 

TOTAL 40 points  

NOTE SUR 20 (en point entier ou ½ point) /20 
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1er travail : 7 points 

1.1 – (0,25 x 12) = 3 points 

1.2 – (0,5 x 4) = 2 points 

1.3 – (0,5 x 4) = 2 points 
ANNEXE A 

 Semaine 1 Semaine 2 Semaine 3 Semaine 4 PVHT PVTTC 

Réf. S C L V S C L V S C L V S C L V TVA 5.5% 

121 5 5 5 8 2 8 7 9 0 10 10 6 4 8   6,20 6,60 

122 12 3 3 3 12 2 2 11 3 11 10 5 8 7   5,32 5,70 

123 20 0 2 4 18 2 2 10 10 5 4 11 3 9   9,56 9,10 

124 15 0 0 13 2 12 10 9 3 8 8 0 11 8   12,35 13,10 

 

 

2ème travail : 6 points 

2.1 - (4 x 1) = 4 points 
ANNEXE B 

 

 

2.2 - (2 x 1) = 2 points 
  - Niveau 3 

  - Niveau 2 

Niveau  4 

Niveau  3 

Niveau  2 

Niveau  1 

A  cassoulet discount 

B  cassoulet Marque 

Nationale 

C  cassoulet MDD 

D cassoulet « terroir » 

Accepter aussi D sur le niveau 3 avec C sur le 

niveau 2 

Ba
se

 N
atio

nale des S
ujets 

d'Ex
amens d

e l'e
nse

ignement p
rofessi

onnel



M.C. VENDEUR SPECIALISE EN ALIMENTATION  Session 2014 CORRIGE 

EP2 - Technologie – 3ème partie : Tâches liées au suivi, à la 

commercialisation des produits alimentaires et au contexte 

juridique et économique de l'alimentation 

Durée : 1 heure Coefficient : 2 Page 3/5 

 

3ème travail : 9 points 

3.1 - (0,75 pt x 6) = 4,5 points 
ANNEXE C 

Voici une étiquette de saucisson sec pur porc que vous commercialisez. 

 

 

 
 
3.2 - 2 points 
   La dénomination du produit (accepter nom commercial, nom du produit…) 
 
3.3 - 2,5 points 
  Ce label certifie que le produit que vous achetez est composé d’au moins 95 % d’ingrédients  
  issus de l’agriculture biologique (1,5 pt). Cela exclut notamment l’usage des produits chimiques  
  de synthèse (0,5 pt) et des OGM (Organismes Génétiquement Modifiés). (0,5 pt) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Cette mention 
indique que le 
consommateur 
achète 180g de 

saucisson et 10g de 
conditionnement 

Vrai  /  Faux 

Ce logo indique que 
l’emballage est 

recyclable 

Vrai  /  Faux 

Ce tampon est 
une estampille 

vétérinaire 

Vrai  /  Faux 

ECOCERT est le 
fabricant 

Vrai  /  Faux 

Ce label atteste 
que le produit a un 
niveau de qualité 

supérieur à un 
produit courant 

similaire 

Vrai  /  Faux 

Cette adresse est 
celle du grossiste 

Vrai  /  Faux 
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4ème travail : 10 points 

 
 
4.1 - 6 points 

Annexe D 
 

PVHT au kg Taux de TVA 
Montant TVA 

1 pt 

PV TTC avant 
remise 
2 pts 

PV TTC 
après remise 

2 pts 

Montant de 
la remise 

1 pt 

18 euros 5,5% 0,99€ 18,99€ 14,25€ 4,74€ 

 
 
4.2 - 4 points 
 

Annexe E 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  

 
Promotion (0.5 pt) 

Jambon tradition (0.5 pt) 

Cuit au torchon, sans 

couenne (0,5 pt) 

Origine France (0,5 pt) 

- 25% : (1 pt) 

Prix en promotion (1 pt) 
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5ème travail : 8 points 

 
5.1 - (0,5 pt par bonne réponse, accepter toute proposition cohérente avec la saison) = 6 points 
 

Annexe F 

Mois  Promotions 

Janvier 
 

Crêpes Suzette 

Février 
 

Jardinière printanière 

Mars  Galette des rois frangipane 

Avril 
 

Corbeille de fruits « fête des mères » 

Mai  Gigot d’agneau pré-salé de Pâques 

Juin 
 

Promo barbecue : sardines grillées 

Juillet 
 Corbeille de rentrée : raisin, noix, 

figues 

Aout 
 

Tarte aux fraises de saison 

Septembre  
Promo barbecue : andouillette de 

Troyes 

Octobre 
 

Bûche crème au beurre café 

Novembre 
 

Pommes et poires du jardin 

Décembre  Coquilles St Jacques au citron 

 
5.2 - (2 x 1) = 2 points  

- Affiche 
- Prospectus 
- Message audio… 
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